商 品 学 实 验 讲 义
项  目
实验一、生物显微镜的使用及微生物菌落形态的观察

实验二、常见仓储害虫种类及成幼虫标本的观察

实验三、纺织纤维形态结构的观察

实验四、燃烧法鉴别纺织纤维种类

实验五、织品正反面、经纬向的鉴别

实验六、饮料酒视、嗅、尝感官鉴定

实验七、成品茶色、香、味、形的感官鉴定

实验八、乳粉的感官特征检验及分级
实验一  显微镜使用及微生物菌落形态的观察

一、实验目的：
利用显微镜观察微生物或商品体结构，是在商品质量研究中经常运用的方法。通过本实验应当掌握并熟悉显微镜各部分的结构，以及使用低倍镜、高倍镜和油浸的方法；了解微生物标本的制作方法，学会从菌落形态中区分不同的菌种。

二、实验用品：

显微镜、各种微生物标本

载玻片、盖玻片、酒精灯、接种针、吸水纸，镜头纸

无菌水、香柏油、二甲苯、吕氏碱性美兰、草酸铵结晶紫、革兰氏碘、石碳酸复红

三、显微镜的构造
光学显微镜的组成主要分三个部分：机械与支架装置、光学放大系统和照明系统。机械与支架装置主要是保证光学系统的灵活、准确调控。光学放大系统由两组玻璃透镜组成，即目镜和物镜。照明系统包括光源、折光镜和聚光镜，有时也会另加各种滤光片以控制光的波长范围。

1、 机械与支架装置
Ⅰ镜座：是显微镜的底座，其作用是支撑整个显微镜。
Ⅱ镜臂：是移动显微镜的把手，它支撑和固定镜筒、载物台及调焦装置。直筒显微镜的镜臂与镜座连接处有活动关节，可按需要将镜臂调节到适当倾斜度。
Ⅲ镜筒：是显微镜上方的空心圆筒，上端套接目镜，下端与物镜转换器连接。
Ⅳ物镜转换器：连接于镜筒的下端，其上有3-4个圆孔，可安装不同倍数的物镜，使用时可以据需要转动转换器来更换观察用的物镜。
Ⅴ载物台：固定在镜臂上，呈方形或圆形，中央有通光孔，台面上装有推进器，可推动和固定标本
Ⅵ调焦装置：安装在镜臂的两侧，与镜筒或载物台连接。包括粗动调焦手轮和微动调焦手轮，转动调焦手轮可使镜筒或载物台上下移动，以调节焦距，使标本与物镜的距离等于物镜的工作距离。
2、光学放大系统
Ⅰ目镜：装在镜筒的上端，其作用是把物镜放大的实像进一步的放大。
Ⅱ物镜：装在物镜转换器上，其作用是对标本进行第一次的放大。物镜分为干燥物镜（介质是空气）和油浸物镜（介质是油），上面通常会标有放大倍数、数值孔径、工作距离等参数。
3、照明系统
Ⅰ聚光器：又称集光器，由聚光镜和可变光阑组成。聚光镜由一片或者数片透镜组成，其作用相当于凸透镜，有聚光的作用。可变光阑又称光圈，由十几片金属薄片组成，中心部呈圆孔，其作用是调节光的强度，使聚光镜的数值孔径和物镜的数值孔径相一致。
Ⅱ反光镜：装在聚光器下方的镜座上，可向任意方向转动，有平、凹两面，作用是使光源发出的光或自然光射向聚光镜。
四、实验内容及方法

 1、霉菌的观察

  霉菌细胞较大，可直接在低倍显微镜或高倍显微镜下观察。

观察时要注意菌丝有无横隔膜，营养菌丝有无假根，孢子怎样着生在孢子梗上，是什么形状和颜色。

  因为霉菌丝较粗大，而且孢子很多，容易飞散，如果在水中观察，细胞易于变形，所以采用乳酸石碳酸溶液，可防止变形，且乳酸石碳酸溶液有杀菌作用，做成的标本，也易于保存。

2、酵母菌的观察

首先，滴乳酸石碳酸溶液于载玻片中央，用接种针挑取霉菌体（米曲菌）少许，铺匀在石碳酸溶液中，再用盖玻片盖好，置高倍镜下观察。

 然后，将以上观察的结果列表记载，菌丝的特点，分生孢子在小梗上生长的方式、颜色、形状、大小、顶囊的颜色及形状、小梗的层数，初生小梗形状、次生的小梗形状。

 载玻片上先滴蒸馏水一滴，用接种针分别于试管中挑取酒精酵母，或酱油酵母少许，在水中混和均匀，加上盖片，不使有气泡出现。

 先用低倍镜观察其细胞，再用高倍镜观察细胞的大小形状和芽体。

 分别绘图及做好记载。

五、实验要求：

将观察结果用图示的方法写出实验报告。

实验二  常见仓储害虫种类及成幼虫标本的观察

一、实验目的

仓库害虫，简称仓虫。它对商品造成的危害非常严重，了解、认识仓虫的种类、习性、危害特点，对做好仓虫的防治，是商品养护的一项十分重要的任务。

通过本实验，应学会正确使用双目体视显微镜。并能熟练掌握在双目镜下观察各种仓储害虫的方法。同时，通过对仓储害虫的观察、了解、辨认，进一步提高对仓储管理、商品养护重要性的认识。

二、实验用品及标本：

   双目体视显微镜    各种仓虫标本

仓库里害虫大部分是鞘翅目和部分鳞翅目的昆虫，本实验特选以下几种：

                           锯谷盗

鞘翅目           米象

                           谷蠹

                   印度谷螟

鳞翅目    

                     地中海粉螟

三、双目体视显微镜构造及使用：（同上）

四、实验要求：（实验报告）

画出在体视镜下观察到的一种仓储害虫，并写出其形态特征、生活习性、危害征状及防治方法。

实验三  纺织纤维形态结构的观察

一、实验目的

各种纤维具有不同的形态结构。通过在显微镜下观察纺织纤维的显微结构，可以帮助我们了解不同纤维的外观特征，以便鉴别它们。同时了解它们的断面和侧面构造，以便深入了解其性质。

二、实验用品用具

生物显微镜

各种纤维的侧面和断面标片

三、实验方法步骤

    1、取棉纤维侧面及断面标片，放在显微镜下观察纤维的形状、捻曲、壁膜厚度、中腔大小、截面形状、纤维两端形状等，并绘制图形。

     2、取亚麻和苎麻单纤维的侧面和断面标片，显微镜观察其形态特征。注意纤维的形状和节痕、壁厚及中腔大小、断面形状等，并绘制图形。

     3、取不同类型的羊毛（细毛、两型毛、刚毛）的侧面和断面标片，用显微镜观察它们的形态特征，观察鳞片的形态、大小及其在羊毛毛干上的覆盖情况，皮质层的厚薄、髓质层状态等，并绘制图形。

4、取桑蚕及柞蚕生丝侧面和断面标片，用显微镜观察桑蚕丝的构造、断面形状及丝胶质的部位等，并绘制图形。

    5、取几种化学纤维（粘胶纤维、涤纶纤维、锦纶纤维、腈纶纤维、丙纶纤维、氯纶纤维）的侧面和断面标片，用显微镜观察它们的形态、断面形状等，并绘制图形。

四、实验要求：（实验报告）

给出所观察到的纺织纤维形态结构图。

实验四  燃烧法鉴别纺织纤维种类

一、实验目的

各种纺织纤维，由于其化学成份的不同，其燃烧特征也各不相同。通过观察它们燃烧时的火焰状况，燃烧的难易程度、速度、气味、灰烬的颜色、软硬程度等不同的反映，来确定纤维的大类。（即：纤维素纤维、蛋白质纤维、合成纤维）

鉴别纺织纤维种类的方法很多，有燃烧法、显微镜法、比重法、溶剂溶解法、染色法等等。其中，燃烧法是最简便易行的一种方法，也是我们日常生活中常用的一种方法。

通过本实验，要了解纤维的热反应与燃烧特征，并能掌握基本的操作方法。

二、实验用品用具：

酒精灯、镊子、放大镜

纺织纤维样品：①棉      ②麻       ③人造棉   ④羊毛  

⑤丝      ⑥涤纶     ⑦晴纶     ⑧锦纶

三、实验内容说明

由于纺织纤维的化学组成不同，所以遇热时的反应和燃烧时的特征也都不同，主要表现在临近火焰，在火焰中，离开火焰和灰烬特征等方面彼此是各异的。具体情况参见下表：

纺织纤维遇热和燃烧的典型反应

	纤维
	临近火焰
	在火焰中
	离开火焰
	气 味
	灰烬特征

	棉
	不熔化不缩离火焰
	快速燃烧不熔融
	继续燃烧
	烧纸味
	色灰量少质松软

	麻
	不熔化不缩离火焰
	快速燃烧不熔融
	继续燃烧
	烧纸味
	色灰量少质松软

	丝
	熔化卷曲缩离火焰
	燃烧缓慢稍熔
	燃烧很慢、有时自熄
	燃羽毛味
	色黑圆珠状质脆易成粉末

	羊毛
	熔化卷曲缩离火焰
	燃烧缓慢稍熔
	燃烧很慢

有时自熄
	燃羽毛味
	色黑圆珠状质

脆易成粉末

	粘纤
	不缩离火焰
	燃烧速度很快
	余火微微移动
	烧木材味
	色灰白量少或无灰

	醋纤
	熔化并缩离火焰
	在熔融中燃烧
	继续熔融燃烧
	醋酸味
	色黑不规则珠形质脆

	涤纶
	熔化并缩离火焰
	在熔融中缓慢燃烧
	通常自熄
	似芳香族化合物气味
	色黑质硬而韧的圆珠状但能压碎

	锦纶
	熔化并缩离火焰
	在熔融中缓慢燃烧
	通常自熄
	煮扁豆味或芹菜味
	色黑质硬而韧的圆珠状坚硬不易压碎

	腈纶
	熔化并缩离火焰
	在熔融中快速燃烧
	继续熔融燃烧
	辛辣味或

鱼腥味
	色黑质硬而脆不规

则珠形不易压碎

	维纶
	熔化并缩离火焰
	在熔融中燃烧
	继续熔融燃烧
	化学品味

有特殊臭味
	棕裼色质硬而韧珠状

	丙纶
	熔化并缩离火焰
	在熔融中燃烧
	继续熔融燃烧
	燃烧蜡烛味
	棕裼色质硬而韧圆珠状

	氯纶
	熔化并缩离火焰
	在熔融中缓慢燃烧
	自  熄
	辛辣味或

氯气味
	色黑质硬不规则珠状


有些纤维燃烧特征无明显差别，这是因其所含化学组成相同所至、如棉、麻、粘纤的遇热和燃烧的反应特征几乎一样。遇此情况则需再用其他方法。如显微镜法和溶解法等。经过化学整理的织物，其纤维燃烧特征常遭到干扰。例如经过防燃树脂整理的织物，其燃烧速比未整理者减慢，而起毛者比不起毛者燃烧快。另外，某些整理剂燃烧时放出气味也往往遮盖了纤维自身燃烧的气味。混纺织物的燃烧试验，由于所含非单一纤维，使燃烧特征混杂，难于辨认，必须抽出不同纤维，分别试验。

四、实验方法步骤：

    1、先将纤维用镊子夹起慢慢靠近火焰，观察受热变形情况，有无收缩、熔融现象。
    2、观察纤维遇火燃烧时的难易程度，燃烧时是否冒烟、烟色、烟量、烟味。纤维燃烧时的速度、快慢、火焰的颜色、大小以及燃烧的气味。

    3、观察纤维离火后是否继续燃烧（延燃）

    4、观察纤维燃烧后的灰烬特征、颜色、形状、坚硬程度、气味等。

五、注意事项

    1、操作时，一定要用小镊子夹住纤维的一端，使另一端先靠近火焰，观察有无变化后，再点着使其燃烧，进而观察燃烧时的反应，一定注意不要烧伤手指。

    2、以上实验可以反复进行操作观察，由于某些燃烧情况很难用文字准确表达；所以遇到不易分辨的情况，应用已知试样对比，反复观察。
六、实验要求：

列表报告实验结果
实验所给纺织纤维样品燃烧特征

	纤维

种类
	靠近火焰受热变形情况
	燃烧速度快、慢
	是否冒烟烟的颜色大小
	火焰的大小、颜色
	燃烧时的气味
	离火后是

否继续燃烧
	灰烬的颜色形状、坚硬程度
	

	棉
	
	
	
	
	
	
	
	

	麻
	
	
	
	
	
	
	
	

	人造棉
	
	
	
	
	
	
	
	

	羊毛
	
	
	
	
	
	
	
	

	丝
	
	
	
	
	
	
	
	

	涤纶
	
	
	
	
	
	
	
	

	腈纶
	
	
	
	
	
	
	
	

	锦纶
	
	
	
	
	
	
	
	


实验五  织品正反面、经纬向的鉴别

一、织品正反面鉴别

（一）实验目的

一般的织品有正反面之分。正反面颠倒，往往导致制成的服装既不美观，也不耐穿。同时，对织品进行分析时，也须首先确定织物的正反面后才能进行。也有一些织物其正反面极为近似，两面均可应用。因此对这类织物可不强求区别其正反面。

在实验中，通过对一些织物样品的实际鉴别，学习织品正反面的鉴别方法。

（二）实验用品

织物样品

（三）操作方法

织物的正反面一般是根据其外观效应加以判断的，识别的方法很多，但只有方法而没有经验还是困难的。因此要多看，多比较，不能拘泥于某一种方法。

取样品，根据下列方法判别其正反面，并记下识别依据。

1、一般织物正面的花纹、色泽均比反面清晰美观。正面光滑、纹路清晰、光泽也足。对于单面印花织物，印有花纹的一面为正面。

2、观察织物的布边，布边光洁、整齐的一面为织物正面。部分呢绒品种绸缎被面带有字样的织边，字样清晰的一面为正面。

3、斜纹组织中某些织物（如三上一下，二上一下的单面斜纹组织织物）其正面纹路饱满，明显，反面斜纹纹路模糊。另一些斜纹组织织物的正反面可根据纹路方向来判断。判断前先找出该织物的经纬向，把织物按图示经纬方向放好，然后将织物两面加以比较。其中全线和半线织品正面的斜纹方向自左下方朝向右上方。反面则是自右下方朝向左上方（大部分短绒毛织品、精纺毛织品及全线和半线棉织品是如此）。对于全纱织品（如纱织棉织品）其正面斜绒方向为自右下方朝向左上方，反面斜绒方向则自左下方朝向右上方。
4、缎纹组织织物其正面平整光洁，反面较暗淡，呈绉纹斜状。经密大时，经面缎纹为正面。

5、具有条格外观的织物和配角模纹织物其正面的格子或条纹比反面明显、均匀、整齐、清晰悦目。

6、凸条及凹凸织物，正面紧密而细腻，具有条状或图案凸纹，而反面较粗糙，有较长的浮长线。

7、起毛织物：单面起毛织物其起毛绒一面为织物正面，双面起毛绒织物，则绒毛光洁、整齐的一面为正面。

如割绒织物（长毛绒、灯芯绒等）有绒毛的一面为正面。

刮绒绵织物如条子绒布没有绒毛的一面为正面。

起绒的毛织物（如大衣呢等）其正面绒毛光润、整齐洁净。
8、双层、多层及多重织物：如正反面的经纬密度不同时，则一般正面具有较大的密度或正面的原料较佳。

9、纱罗织物：纹路较清晰、绞经突出的一面为正面。

10、毛巾织物：毛圈密度较大的一面为正面。

11、提花织物：以提出纱线长度较短、较紧、而提出的花纹又较清晰文静的一面为正面。

二、织物经纬方向鉴别

（一）实验目的

织品的经纬纱粗细不同、密度不同、加工时所受机械作用也不尽同，所以在测定织物各项性能前，确定织品的经纬方向具有重要意义。

通过本实验，学习鉴别织品经纬方向的方法。

（二）实验用品和仪器

织物样品。

放大镜、剪刀

（三）操作方法

取织物样品根据下述方法，一一加以试验，并记下试验情况，最后确定其经纬向。

1、将织品拿到光线充足的地方，观察光线透过的织品或直接观察织品，纱线排列较整齐、纱线之间距离较一致、有筘路者则顺筘路的方向为经向；而纱线排列不整齐、纱线间距离不太一致，与筘路成垂直的方向为纬向。

2、用手拿住织物的两端，先使织品松驰，再用力使织品绷紧，使织品发生音响，音响较清脆的一方面为经向，音响较迟钝者为纬向。

3、用手依筘线方向拿住织品的两端，检验其延伸程度，延伸程度大者为纬向，延伸程度小者为经向。

4、在织物边缘用剪刀沿纱线方向剪开织物，如织物留有散边，则散边方向为经向，不呈散边的为纬向。（此试验对原制品较适用）。

5、如被分析的织物样品是有布边的，则与布边平行的纱线是经纱，与布边垂直的是纬纱。

6、条子织物其条子方向通常是经纱。

7、以织品中分别抽出纵横两个方向的纱线，可根据纱线的种类来鉴别经纬方向。

①含有浆分的是经纱，不含浆分的是纬纱。

②一般织物密度大的一方为经纱，密度小的为纬纱。且大部分织物经纱较细，质量较好、纬纱较粗。

③织物中纱线的一组是股线，而另一组是单纱时，则通常股线为经纱，单纱为纬纱。

④若单纱织物的成纱捻向不同时，则Z捻纱为经向，S捻为纬向。

⑤若织物成纱捻度不同时，则捻度大的多数为经向，捻度小的为纬向。

⑥如织物的经纬纱号数、捻向、捻度都差异不大时，则纱纬的条干均匀，光泽较好的一向为经纱。

⑦毛巾类织物，起毛圈的纱线为经纱，不起毛圈的为纬纱。

⑧纱罗织物，有扭绞的纱线为经纱，无扭绞纱线为纬纱。

⑨若织物有一个方向配列着多种支数、颜色、捻度、捻向或不同密度、不同原料的纱线，则一般为经向。

⑩在交织品中，一般棉毛或棉麻交织的织物，棉为经纱；毛丝交织物中，丝为经纱；棉丝交织物中，丝为经纱；毛、丝、棉交织物中，丝棉为经纱；天然丝与绢丝交织物中，天然丝为经纱；天然丝与人丝交织物中，天然丝为经纱。

由于织物为了适用于不同的用途，因而对其原料选用和组织结构的要求也是多种多样的，因此在判断时，应用以上方法要根据织品的具体情况、特征、选取适当的方法进行确定。

三、实验要求

从所鉴别的样品上各剪取一小块，作出正反面，经纬向记号贴在实验报告上。
实验六   饮料酒、视、嗅、尝感官鉴定

一、实验目的
饮料酒具有色、香、味风格各异的特点，一般多采用感官品评鉴定的方法来鉴别酒的质量。因为饮料酒不同风味的形成，是受着产地地理环境、水质、气候条件、设备条件、生产工艺、老窖贮存等因素的影响。在品评鉴定中，如果只采用理化鉴定，即仪器侧定数据，分析指标含量的方法，是不能全面评价酒品质量和风味特点的。而感官鉴定的方法是能全面综合反映酒品质量风格的好方法。

通过本实验，要进一步理解感官鉴定的意义、特点、并能掌握一些品评酒的一般方法。

二、实验用品用具

透明酒杯、漱口杯、饮料酒样品：

        

白酒

黄酒类——山西黄酒、绍兴黄酒

葡萄酒类——干红、干白、甜红、甜白、白兰地、

味美思、大小香槟

啤酒类——淡色、棕色、黑色

配制酒——山西竹叶青

三、实验内容及方法

饮料酒的感官要求（见附表）

附表：                           各类酒的感观要求表

	名 称
	色   泽
	香   气
	滋  味

	白 酒
	无色透明，无悬浮物、无浑浊物和沉淀
	具有本身特有的醇香
	滋味纯正，没有任何外来的怪味

	黄 酒
	颜色浅或金黄，清澈透明，光泽明亮无悬浮物，无浑浊
	具有黄酒特有的酯香
	入口清爽，鲜甜甘美，味柔和无刺激性，不得有辛辣、酸涩等异味

	果 酒
	酒液透明，无悬浮微粒、无沉淀，酒瓶内壁无附着物
	具有果实原料的芳香和果酒的酯香
	甜香爽口，醇厚、软润、不得有苦、酸、过涩等异味

	配制酒
	清亮透明，无悬浮物和沉淀物，色调柔和，日晒后不发生褪色，变色现象
	有使人愉快的香气，闻后能识别其品种
	酒味柔和，无怪味，无刺激性，酒精含量适中

	啤 酒
	色透明，富有光泽，无失光现象，无小颗粒黄色或咖啡色，泡沫洁白细腻持久
	有显著的酒花香气
	具有爽口的苦味


2、检验方法：

品酒———先看色泽，再闻香气，后尝滋味，并将感官鉴定结果作好记录，用温水漱口后再鉴别下一种样酒。品评酒的最佳时间是上午9点—11点。

1 色泽鉴别。检验时，可取试管或透明杯一只，将酒注入后，于明亮处，观察酒体的色泽（颜色和透明度）。

2 香气鉴别。鉴别酒的香味时，可将酒注入口杯内，边摇动，边用鼻闻。检验时应在洁净

无杂味的房间内进行。鉴定者在鉴定时，不应吸烟和吃有刺激性的辛辣食物和味道浓烈的油腻荤腥食品。

白酒的香气可分为溢香、喷香、和留香三种。当鼻腔靠近酒杯上，白酒中的芳香物质就溢散于杯口附近，很容易使人闻到其香气，这叫溢香，也叫闻香。当酒液进入口腔后，香气即充满口腔，这叫喷香。留香是指酒虽下咽，口中还余留的香气。一般白酒都应有一定的溢香，优质酒和名酒，不仅要求有明显溢香，还要求有较好的喷香和留香。鉴定香气时还要区别其香型是否典型。

    我国的白酒根据国家标准可分为五种香型：

    1、酱香型——以贵州茅台为代表，又称“茅香型”。其风味特点是：酱香突出、幽雅细致、酒体醇厚、回味悠长、清澈透明、色泽微黄。属于这种香型的酒还有四川古蔺郎酒，湖南常德武陵酒等。

    2、浓香型——-以四川泸州老窖特曲为代表，又称“泸香型”或“窖香型”。特点是：窖香浓郁，清冽甘爽，绵柔醇厚，香味协调，尾净余长。浓香型白酒在我国白酒中占的比重最大。如名酒中的四川五粮液、安徽古井贡、江苏洋河大曲、四川剑南春、北京特曲，全兴大曲、杜康酒等等。

     3、清香型——以山西杏花村汾酒为代表，又称“汾香型”。特点是：清香纯正、入口绵、落口甜、余味爽净。属于这种类型的酒有河南宝丰酒、山西六曲香，河北衡水老白干等。

     4、米香型——以桂林三花酒为代表 ，也称“蜜香型”。其风味特点是：蜜香清雅纯正、入口柔绵、落口甘冽、回味怡畅。小曲酒多属于米香型。

5、兼香型——以贵州遵义的董酒为代表，也称“复香型”，“混合香型”或“其他香型”。指那些具有两种以上主体香型的白酒。特点是：绵柔、醇甜、味正、余长，这种酒的闻香、口香和回味香各有不同的香气，具有一酒多香的风格。如湖北白云边酒、陕西西风酒、湖南白沙液都属于此类酒。

3 滋味鉴别。

鉴定酒的滋味时，鉴定者先用清水漱口，品尝时不要饮得太多。入口后应在舌尖略停片刻，再转入口腔。

4 检验啤酒泡沫：泡沫是啤酒、香槟酒中特有的品质指标。鉴别时，可将酒瓶启开，并立

即将酒注入玻璃杯中。注入时，瓶口应与杯口相接，然后观察杯中泡沫是否洁白细腻，一般是泡沫消失的时间越长越好。

总之，品酒的过程既是一个鉴别的过程，同时也是一个享受不同风味酒品的过程。所以一定要细品，慢咽。

四、实验要求：

列表报告实验结果

实验七   成品茶色 、香、味、形的感官审评

一、实验目的：

成品茶的质量要求,主要依靠视觉、嗅觉、味觉、肤觉等感官对茶叶的色、味、形诸方面作全面的鉴定。对茶叶质量的感官审评，是日前国内外普遍采用的方法。茶叶质量的感官审评分：干评外形、湿评内质两个方面。

通过本实验，要了解审评茶叶的一般方法，以及成品茶的分类和其品质特点。

二、实验用品用具：

透明的玻璃茶杯、评茶盘、评茶碗、叶底盘、汤盆等。

成品茶样品：

1 绿茶类———龙井茶（炒青绿茶）  信阳毛尖（烘青绿茶）

               黄山毛峰（烘青绿茶）

2 红茶类-———祁门红茶（工夫红茶）

3 青茶类（乌龙茶类）———安溪铁观音

4 黑茶类（紧压茶类）———云南沱茶、花砖茶

5 白茶类-———白毫银针、白牡丹

6 黄茶类-———君山银针

7 花茶类-———茉莉花茶

三、实验内容

1、茶叶的外形审评，茶叶的外形审评是通过检查，观察各种茶叶的外形指：条索（整碎、紧松）、嫩度、净度、色泽四项指标是否合乎标准规格要求。主要反映原料鲜叶的老嫩程度和制茶工艺是否恰当。

2、茶叶的内质审评。通过检查茶叶的香气、汤色、滋味和叶底四项指标，看茶叶的内在质量是否合乎标准质量的要求。

茶叶的外形和内质的关系十分明确，只有把两者有机地结合起来审评，才能全面说明茶叶的质量。

四、实验方法步骤：

     1、从外形上观察并区分：绿茶、红茶、乌龙茶、白茶、黄茶、花茶、紧压茶、速溶茶等。

     2、外形上观察并区分：扁形茶、针形茶、条形茶、卷曲形茶、圆形茶等。

     3、分别称取标样茶及样茶100～150克，放入审茶盘中，双手转动茶盘，使茶叶平伏于茶盘中。由于茶叶的轻重程度不同，能把大小、长短、碎末等有次序分布在不同层次。一般粗大的茶叶多浮于上层，叫面张茶。重实较细小的茶叶或碎末多分布于下层叫下盘茶。而中层多为较匀整的茶叶，叫中段茶。用此法可以检查下脚茶、粗老茶占的比例，并通过检查观察茶叶的外形，指条索、嫩度、净度和干茶色泽及干茶香味，看是否合乎标准规格要求。

    每种茶叶都有其独特的外观形状，注意观察  ①茶叶条索的紧结程度、茶条紧结坚实，表示制作功夫到家，细嫩芽叶制成的茶干紧细，粗老茶芽制成的茶干蓬松粗大。（不求条索紧结的乌龙茶除外）。 ②干茶的色泽调和一致，光泽明亮，油润鲜活者，通常为原料细嫩或做工精良的产品，其品质优良，而色泽花杂，死灰枯暗的茶叶，多为原料粗老或制作粗糙的产品，其品质较低。 ③茶叶是供人们饮用的商品，加工要求符合卫生质量规定。对非茶类夹杂物或严重影响品质的杂质，必须拣剔干净，绝对严禁混入。此外茶梗、茶籽、花梗、花籽等，根据其含量多少，评定品质优劣。④最后还要闻闻是否有干茶香。

    4、开汤审评所给茶样（即湿评内质）

先从审茶盘中在不同的部位称取一定数量的茶样，茶样的重量是根据茶类和沏水量的不同而有所区别，同一种审茶杯的规格、容量要一致。

红茶、绿茶、花茶取样标准是；每种样茶称取2.5～3g，每克沏水量为50～60ml；毛茶（未经精制的）取样较多，一般为5g，沏水量为250ml。

乌龙茶取样茶标准是：称取样茶5g，每克沏水为80ml。紧压茶取样茶标准是：称取样茶3～5g，每克沏水量为150～400ml，且采取煮茶法。
将称量好的茶样倒入审茶杯中，用新煮沸的水依次进行冲泡加盖。静置5分钟，然后将茶水倾于审茶碗中，叶底留在杯内。并按以下顺序审评茶叶香气、汤色、滋味和叶底。

（一）茶叶香气审评。茶叶的香气虽用干闻也能辨别，但不及湿闻更为明显。湿闻茶叶的香气是闻留在杯中的茶叶，闻香时不要把杯盖完全掀开，只须稍稍掀开杯盖，把它接近鼻子，闻后仍旧盖好，放回原位。茶叶的香气在热、湿、冷时的差别很大，一般情况下热时香气高，区别比较明显，但湿冷时闻香，可以闻到其特殊的香气和香气的持久性。但每次闻香不能过久，否则易使嗅觉迟钝。

香气的审评主要区别香气的鲜爽度和浓嫩度，香味高低，持续时间的长短，是否纯正，有无异味等。

（二）茶叶汤色审评。汤色亦称水色，其审评茶水的色泽。茶叶的汤色主要取决于茶多酚和叶绿素的变化，经过“发酵”的茶叶，茶多酚受到不同程度的氧化聚合而产生数量不等的茶红素、茶黄素和茶褐素。所以汤色主要评比深浅、明暗、清浊、新陈以及色泽的性质。如绿茶汤色以碧绿清澈者优；红茶以红艳明亮者为优；乌龙茶以橙黄或金黄明亮者优；花茶以浅黄明亮者优；紧压茶的汤色因原料不同而有所区别，以明亮浓者优；沱茶、方普洱茶的以黄亮者优。

（三）茶叶滋味审评。茶叶的滋味是由多种成分形成的，其中最主要的茶多酚和咖啡碱、氨基酸和糖也起着积极的作用。另外，茶叶的香气也与滋味密切相关。

品尝茶汤滋味，不要直接咽下，用舌头在口腔内打转二三次后，再吐出。质量好的茶叶，其滋味入口后稍有微苦涩之感，但很快就有甘甜清爽的感觉。如红茶以醇厚甘甜为优；绿茶先感稍涩，而后转甘，如含橄榄一般；乌龙茶无红茶的苦味，也无绿茶的涩味，兼有红绿茶的甜甘醇厚的感觉；花茶的滋味与绿茶相似，但因鲜花香气明显，使滋味鲜爽；紧压茶因原料各有不同，应以醇厚者为优。

（四）茶叶的叶底审评。将茶杯中的叶底（即冲泡过的茶叶）倾侧于叶底盘中，审评叶底的嫩度和光泽。

从茶叶的叶底色泽和软硬，可以反映鲜叶原料的老嫩。叶底的色泽与汤色有密切关系，叶底色泽鲜亮与浑暗，往往和汤色的明亮和浑浊是一致的。茶叶叶底柔软者，说明鲜叶比较鲜嫩，粗老的鲜叶，其叶底比较粗硬。如红茶的叶底以鲜红明亮者优；绿茶以淡黄绿色为正常色泽，细嫩的鲜叶，在叶底有白色茸毛；叶缘锯齿不明显；乌龙茶的叶底是绿叶红镶边，但乌龙茶鲜叶嫩度稍差，所以叶底的色泽不够鲜明；花茶的叶底与绿茶类似，以黄绿均匀为优；紧压茶的叶底虽因原料不同，色泽有所区别，但都以柔软鲜明者优。总之，优良的叶底必有“亮、嫩、厚、卷”等几个因素。

五、列表报告实验结果

茶叶感官审评结果

	茶叶名称
	茶叶外形审评
	茶叶内质审评
	评语（好、稍好、一般、较差）

	
	条索
	色泽
	整碎
	净度
	香气
	汤色
	滋味
	叶底
	

	龙 井 茶
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	信阳毛尖
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	黄山毛峰
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	祁门红茶
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	云南沱茶
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	安溪铁观音
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	君山银针
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	白毫银针
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	茉莉花茶
	
	
	
	
	
	
	
	
	


实验八    乳粉的感官特征检验及分级
一、实验目的：

掌握乳粉的感官评定方法；掌握用百分计分法给商品分级。
二、实验用品：

滤纸、杯子、乳粉、温开水。

三、实验内容及方法：

运用感官检验方法检验乳粉的感官特征，并对其等级进行评价。
1、色泽和组织状态
        将适量的试样散放在滤纸上，在自然光下观察色泽和组织状态。

2、滋味和气味

         将适量试样置于平盘中，先闻气味，然后用温开水漱口，再品尝样品的滋味。

3、冲调性

         将试样放入盛有40°水的纸杯中，搅拌均匀，观察样品溶解状况。

4、 结果表示

每一项目出现缺陷的特征及其扣分范围
	项目
	特征
	扣分
	得分

	滋味和气味

（65分）
	具有牛乳纯香味，无其他异味
	0
	65

	
	滋味、气味稍淡，无异味者
	2-5
	63-60

	
	有过度消毒的滋味和气味者
	3-7
	62-58

	
	有焦粉味者
	5-8
	60-57

	
	有饲料味者
	6-10
	59-55

	
	滋味、气味平淡，无乳香味者
	7-12
	58-33

	
	有不清洁或不新鲜滋味和气味者
	8-13
	57-52

	
	有脂肪氧化味者
	14-17
	51-48

	
	有其他异味者
	12-20
	53-45

	   组织状态

   （25分）
	干燥粉末无结块者
	0
	25

	
	结块易松散或有少量硬粒者
	2-4
	23-21

	
	有焦粉粒或小黑点者
	2-5
	23-20

	
	储藏时间较长、凝块较结实者
	8-12
	17-13

	
	有肉眼可见杂质或异物者
	5-15
	20-10

	色泽（5分）
	全部一色，呈浅黄色者
	0
	5

	
	黄色特殊或带浅白色者
	1-2
	4-3

	
	色泽不正常者
	2-5
	3-0

	冲调性（5分）
	润湿下沉快，冲调后完全无团块，杯底无沉淀物者
	0
	5

	
	冲调后有少量团块者
	1-2
	4-3

	
	冲调后团块较多者
	1-2
	4-3


百分计分法评分标准和结果表示

	等级
	总评分
	滋味和气味
最低得分

	特级
	≥90
	60

	一级
	≥85
	55

	二级
	≥80
	50


四、写出观察报告。
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浓香型——泸州老窑特曲





兼香型——遵义董酒








酱香型——贵州茅台酒





清香型——山西汾酒
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